
 

HEIM gemeinnützige GmbH 

Ressortleiterin Personal und Organisation: 
Michaela Hertrampf 
Lichtenauer Weg 1  bewerbung@heimggmbh.de 
09114 Chemnitz   www.heimggmbh.de | 0371 47100-0 

 
Mit der Abgabe der Bewerbung wird eine Speicherung der personenbezogenen Daten während des Stellenausschreibungsverfahrens vorgenommen. Nähere 
Informationen zur Nutzung und Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten finden Sie unter https://heimggmbh.de/stellenangebote 
Vorsorglich weisen wir darauf hin, dass für evtl. im Bewerbungsprozess anfallende Kosten (z.B. Sach- u. Reisekosten, Kosten für behördliche Verfahren, wie 
Zeugnisübersetzungen, Beglaubigungen, Anerkennung und Visum) nicht übernommen werden. Bewerbungsunterlagen werden nach Vorlage eines frankierten 
Rückumschlags zurückgesandt. 

W
ir su

ch
en

 Sie! 
Heim gGmbH 

Die HEIM gemeinnützige GmbH ist eines der größten Chemnitzer Unternehmen im Gesundheits- 
und Sozialwesen. Über 700 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter setzen sich täglich für das Wohl der 
uns anvertrauten Menschen ein. 
 
Für die Verteilerküche in unserer stationären Pflegeeinrichtung in Chemnitz - Altendorf suchen  
wir für den Einsatz an Werk-, Wochenend- und Feiertagen in Teilzeit oder als Minijob (Verdienst 
bis max. 538,00 €) ab sofort einen 
 

Küchenhelfer (w/m/d) 
 

 
Ihre Aufgaben und Herausforderungen sind u. a.: 
▪ anfallende typische Küchenarbeiten wie die Verteilung der Speisen auf den Wohnbereichen, 

Zubereitung von kalten Speisen und Bereitstellung von Getränken, Portionierung von z.B. 
Kuchen, Obst und Gemüse 

▪ sachgemäßer und sorgsamer Umgang mit den Speisen unter den Qualitätsanforderungen 
▪ Reinigungsarbeiten innerhalb des Küchenbereichs z.B. Geschirr und Küchengeräte 
▪ Einhaltung der Arbeitssicherheits- und Hygieneregeln 
▪ Zuarbeit für das Bestellwesen und Lagerkontrolle 

 
Das wünschen wir uns von Ihnen:  
Fachliche Kompetenzen: 
▪ Grundkenntnisse im Umgang und in der Verarbeitung von Lebensmitteln und der gültigen 

Hygienevorschriften 
▪ gute Sprachkenntnisse in Deutsch 
▪ gültiges Gesundheitszeugnis (Nachweis Unterweisung §§ 42, 43 Infektionsschutzgesetz 

(IfSG)) 
 

Persönliche Kompetenzen: 
▪ engagiert, motiviert und teamfähig 
▪ Einsatzfreude, Teamgeist, Belastbarkeit sowie eine hygienische und zuverlässige Arbeitsweise 
▪ Motivierend, emphatisch und freundlich im Umgang mit unseren Bewohnern 
▪ Fähigkeit, Arbeitsabläufe selbstständig zu organisieren und zu strukturieren  
▪ Wille zur ständigen Weiterentwicklung und Fortbildungsbereitschaft 
 
Das können Sie von uns erwarten: 

• Grundvergütung nach Haustarif Heim/ver.di 

• min. 30 Tage Urlaub  plus 2 betriebliche Nichtarbeitstage (24. und 31.12.) 

• Urlaubs- und Weihnachtsgeld 

• Zuschuss für Kinderbetreuung  

• Prämien für Betriebsjubiläen 

• arbeitgeberfinanzierte betriebliche Altersvorsorge 

• Möglichkeit zur Entgeltumwandlung 

• zahlreiche Vergünstigungen im Rahmen von Mitarbeiterangeboten des Konzernverbunds 
(corporate benefits & Mitarbeiterapotheke) 

• Möglichkeit zur Teilnahme an Fort- und Weiterbildungen 

• Mitarbeiterevents 
 
Wir bieten auch Berufs-, Quer und Wiedereinsteigern die Chance auf ein sicheres Arbeitsverhältnis 
mit kontinuierlichen Entwicklungsmöglichkeiten. 
 
Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung online, per E-Mail (PDF) oder per Post mit der Referenznummer 
2024-Küche AD. 
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